
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sehr geehrte Damen und Herren,  

wir freuen uns über Ihr Interesse für das Sonnendeck am Bleibtreusee in Hürth/Köln und möchten 

uns als Ihren starken und professionellen Partner für die Durchführung von Events jeglicher Art in 

diese ungewöhnlichen und spektakulären Sommer – Outdoor Location direkt am See präsentieren! 

 

Nutzen Sie die Möglichkeit moderner Ausstattung und Infrastruktur inmitten eine idyllischen und 

romantischen Lage am Sandstrand direkt am See und mieten Sie das Sonnendeck exklusiv für 

Veranstaltungen, Firmenfeiern oder private Beachpartys! 

In der Miete von € 10,- pro Gast (richtet sich nach Anzahl der bestellten Essen) ist die exklusive 

Nutzung der wetterfesten, überdachten und beheizbaren Terrasse inkl. diversem Mobiliar, dem 

angrenzenden Sandbereichs inkl. Beach-Hütte sowie die Nutzung der sanitären Anlagen enthalten. 

Gäste, die das Sonnendeck mieten, erhalten darüber hinaus vergünstigte Karten für die Nutzung der 

Wasserskianlage vor Ort (Tageskarten zum Preis der Zwei-Stunden Karte). Die Anmietung der 

Veranstaltungsflächen erfolgt direkt über den Besitzer, wir wiederum haben als fester Partner des 

Sonnendecks die große Ehre, Sie gastronomisch und Event-technisch zu unterstützen. 

 

Auf den nächsten Seiten möchten wir Ihnen nun eine Zusammenstellung verschiedener  

gastronomischer Arrangements sowie weitere Dienstleistungen und Artikel vorstellen, die Ihren 

Event betreffen und vervollständigen könnten. Darüber hinaus stehen wir Ihnen bei individuellen 

und speziellen Fragen oder Änderungswünschen auch gerne persönlich zur Verfügung. 

Ihre Ansprechpartner:  

Chris Madaus  (SONNENDECK) 

Bleibtreuseeweg  

50321 Brühl 

Tel.: 0172 2090780 

info@wasserski-bleibtreusee.de 

 
Tom Behr / Felix Bartsch (METZ EVENT) 

Hamburger Strasse 6 

50321 Brühl 

Tel.: 02232 76240-0 

info@metz-event.de 

 

Wir wünschen Ihnen bereits jetzt tolles Wetter, viel Spaß und gute Unterhaltung bei Ihrem Event auf 

dem SONNENDECK AM BLEIBTREUSEE! 



 

Grillbuffet „Basic“ 
 

Vorspeisen / Kalte Spezialitäten 

 

Frische Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,  

Beilagen und zweierlei Dressing 

 

Weißkrautsalat mit frischen Kräutern 

 

Kartoffelsalat nach Art des Hauses 

 

Nudel-Eier-Salat 

 

Mais-Paprika-Salat 

 

Rustikaler Brotkorb – frisch gebacken – mit Landbutter 

 

 

Hauptspeisen / Heiße Spezialitäten 

 

Gemischtes Grillbrett, frisch mariniert und eingelegt, z.B. 

Zwiebelnackensteaks, Würstchenvariationen (Pfeffer,Knoblauch, Lauch) 

Geflügelsteaks, Bauchspeck, dazu Grillsaucen-Auswahl mit Ketchup und Senf, 

Senf-Grill Mayonnaise und Barbeque Sauce 

 

 

Dessert 

 

Frische gemischte Waldfrüchte mit Vanillesauce 

 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 19,50 zzgl. MwSt. 

 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 4,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Grillequipment, Grillpersonal, etc.) 
 



 

Grillbuffet „Basic Plus“ 

 

Vorspeisen / Kalte Spezialitäten 

 

Frische Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,  

Beilagen und zweierlei Dressing 
 

Italienischer Pastasalat 
 

Strauchtomaten und Mozzarella mit Balsamicovinaigrette 
 

Griechischer Hirtensalat 
 

Rustikaler Brotkorb – frisch gebacken – mit Landbutter 

 

 

Hauptspeisen / Heiße Spezialitäten 

 

Gemischtes Grillbrett, frisch mariniert und eingelegt, z.B. 

Zwiebelnackensteaks, Würstchenvariationen (Pfeffer,Knoblauch, Lauch) 

Geflügelsteaks, Bauchspeck, dazu Grillsaucen-Auswahl mit Ketchup und Senf, 

Senf-Grill Mayonnaise und Barbeque Sauce 
 

Folienkartoffel mit Kräutersahnequark und Schlemmersauce 
 

Knackige Gemüsespieße, frisch vom Grill 

 

Dessert 

 

Joghurt- Quarkcreme mit frischer Mango und einem Spritzer Zitrone 
 

Obstsalat aus frischem Saisonobst 

 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 24,50 zzgl. MwSt. 

 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 4,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Grillequipment, Grillpersonal, etc.) 
 



 

Grillbuffet „Premium“ 
 

Vorspeisen / Kalte Spezialitäten 
 

Frische Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,  

Beilagen und zweierlei Dressing 
 

Antipastibar 
 

Gurkensalat 
 

Grüner Bohnensalat 
 

Mais-Thunfisch-Salat 
 

Sommerliche Fingerfoodvariationen 
 

Rustikaler Brotkorb – frisch gebacken – mit Landbutter 

 

Hauptspeisen / Heiße Spezialitäten 
 

Gemischtes Grillbrett, frisch mariniert und eingelegt, z.B. 

Zwiebelnackensteaks, Würstchenvariationen (Pfeffer,Knoblauch, Lauch) 

Geflügelsteaks, Rumpsteaks, dazu Grillsaucen-Auswahl mit Ketchup und Senf, 

Senf-Grill Mayonnaise und Barbeque Sauce 
 

Meersalzkartöffelchen 
 

Knackige Gemüsespieße, frisch vom Grill 

 

Dessert 
 

Panna Cotta auf Himbeermark 
 

Obstsalat aus frischem Saisonobst 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 29,50 zzgl. MwSt. 

 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 4,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Grillequipment, Grillpersonal, etc.) 
 



 

Grillbuffet „Deluxe“ 

 

Vorspeisen / Kalte Spezialitäten 
 

Frische Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,  

Beilagen und zweierlei Dressing 
 

Antipastibar 
 

Strauchtomaten mit Mozzarella und Balsamico - Vinaigrette 
 

Meeresfrüchtesalat 
 

Italienischer Pastasalat 
 

Sommerliche Fingerfood - Variationen 
 

Rustikaler Brotkorb – frisch gebacken – mit Buttervariationen & Aioli 

 

Hauptspeisen / Heiße Spezialitäten 
 

Gemischtes Grillbrett, frisch mariniert und eingelegt, z.B. 

Lammkotelletes, Würstchenvariationen (Pfeffer,Knoblauch, Lauch), 

Lachssteaks, Rumpsteaks, Garnelenspießchen, dazu Grillsaucen-Auswahl mit 

Ketchup und Senf, Senf-Grill Mayonnaise und Barbeque Sauce 
 

Meersalzkartöffelchen mit frischem Rosmarin 
 

Mediterranes Gemüse - frisch aus der Riesenpfanne 

 

Dessert 
 

Limettencreme mit Kirsch-Wodka-Schaum 
 

Obstsalat aus frischem Saisonobst 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 34,50 zzgl. MwSt. 

 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 4,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Grillequipment, Grillpersonal, etc.) 
 



 

Kaltes Buffet „Mediterrana“ 

Krabbenlachssalat 

Pilzsalat „Piemont“ 

Spanischer Salat „El Torro“ mit Rindfleisch und Chilisauce 

Griechischer Hirtensalat 

Pariser Geflügelsalat 

Spieße von Mozzarellaperlen und Kirschtomaten mit grüner Pesto 

Tapas-Bar 

Putello Tonnato 

Carpaccio von der geräucherten Entenbrust mit Limetten-Olivenöl 

Spießchen von Huhn mit Bärlauchpesto 

Kalbsfiletröllchen mit Parmaschinken und Salbei 

Lammspieße mit Koriander-Minz-Joghurt-Dipp 

Französische & italienische Brotspezialitäten mit Butterauswahl 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 28,50 zzgl. MwSt. 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00  zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 

 

 



 

Kaltes Buffet „Asia“ 

Asiasalat mit Entenbrust, Paprika, Brunnenkresse & Litschis 

Glasnudelsalat mit Bambussprossen 

Suin Tam Sala – Gurken-Honig-Salat 

Krabben-Mango-Salat 

Curry-Reis-Salat mit Hähnchenstreifen 

Frühlingszwiebeln in Kurkuma-Sesamöl mit Sojabohnensauce 

Asiatische Gemüsebar (Paprika, Frühlingszwiebeln, Zucchini, etc.) 

Zucchinischlangen 

Shiitakepilze im Backteig 

Hähnchenflügel süß sauer 

Sushi-Bar 

Krabbenbrot, Sesamfladen, Weizenbrot mit Butter 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 25,50 zzgl. MwSt. 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 

 

 

 



 

Kaltes Buffet „typpisch kölsch“ 

Kartoffelsalat „Rheinischer Art“ mit Bock- und Mettwurst 

Deftiger Wurstsalat 

Schichtsalat mit Mais, Äpfeln, Lauch, Schinken, Käse und knackigem Gemüse 

„Ne kölsche Klüngel“ – Rustikale Wurstspezialitäten mit Senf und 

Gewürzgurken 

Roastbeef vom jungen Eifelrind mit Butterflocken und Sauce Remoulade 

Jungschweinrücken mit Remoulade 

Knusprige Hähnchenkeule in Kräutersauce 

Schinkenspargelröllchen 

Premium Eier – gefüllt mit Käsecreme 

„Käse Igel“ – Käsewürfel am Spicker mit Früchten 

Rustikaler Brotkorb und frische Landbutter 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 20,50 zzgl. MwSt. 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 

 

 

 

 



 

Kaltes Buffet „Italia“ 

Italienischer Pastasalat 

Toskanischer Brotsalat 

Rucola mit Mozzarella, Parmesan, Pfirsich und feiner Vinaigrette 

Tomate-Mozzarella mit Aceto Balsamico und Basilikum 

Antipasti-Bar 

Grüne Crespelle – Mini Crêpes-Röllchen 

Variationen von Garnelenspießen 

Schweinefiletmedaillons mit Tomate und Provolone überbacken 

Vitello Tonnato 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamicovinaigrette 

Italienische Brotspezialitäten mit Butterauswahl 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 28,50 zzgl. MwSt. 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 

 

 

 

 

 



 

Kalt-Warmes Buffet „Regional“ 

 

Schinken á la Provence – Zarter Schweineschinken mit Kräutersauce 

Hubertuspfanne – Rindergeschnetzeltes mit Champignons in Rotweinsauce 

Erdknöllchen geschwenkt mit frischen Kräutern 

Butterweinspätzle mit Kräutern und Weißwein 

Brokkoligratin 

Frische junge Möhrchen im Traubenkleid 

 

 

Nudel-Champignon-Salat 

Mailändersalat 

Kalte Geflügelplatte 

Gekochtes Rindfleisch mit Sahnemeerrettichsauce 

Schinkenspargelröllchen 

Tomate gefüllt mit Waldorf-Cocktail 

Kalbsleberpastete im Käsemantel 

Zünftige Käseauswahl 

Rustikaler Brotkorb mit Landbutter 

 

 

Vanillepudding mit zweierlei Sauce 

Hausgemachte Weincreme 

 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 28,50 zzgl. MwSt. 

 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 

 

 

 

 

 



 

Kalt-Warmes Buffet „Erfrischend“ 

 

Salat von Frühlingsgemüse 

Lasagne von Rote Bete und Ziegenkäse 

Original Caesar´s Salad 

Gebratene Austernpilze 

Poulardenspieße mit Marsala-Dipp 

Gambaspieße auf zweierlei Pesto 

Thunfischcarpaccio mit Sesammarinade 

Internationale Rohmilchkäseauswahl mit Feigensenf, Confits und Früchten 

METZ´ Brotvariationen 
 

Pasta mit 

Crevetten in Limonenbutter oder 

Pfifferlingen oder 

Rucolapesto oder 

Pesto von sonnengetrockneten Tomaten oder 

Trüffelrahmsauce 
 

Kalbsrücken mit leichter Rotweinjus 

Entenbrust mit Orangen-Zinfandelsauce 

Medaillons vom Lachs in Limetten-Sesam-Sauce 

Bärlauch-Gnocchis 

Rosmarinkartoffeln 

Kräuterrisotto 

Spargelragout 

Variationen von frischem Gemüse der Saison 

Wirsingroulade mit Gemüse-Couscous 

 

Panna Cotta mit zweierlei Fruchtmark 

Kokoscréme mit Limone 

Frischer Obstsalat mit Maraschino 

 

Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen) € 45,90 zzgl. MwSt. 

Servicepauschale / Couvert pro Person € 3,00 zzgl. MwSt. 

(Geschirr, Besteck, Equipment, Betreuung, etc.) 



 

GETRÄNKE 
 

Wir bieten Ihnen gerne eine attraktive Getränkepauschale an: 

Zeitraum 6 Std. (i.d.R. 17 bis 23 Uhr) 

inkl. einem Service-Mitarbeiter in der Getränkeausgabe sowie der vollständigen 

Ausstattung zu den Getränken (Gläser & Infrastruktur) 

 

Die Getränkepauschale umfaßt: 

METZ Sekt Friedericus trocken, Weingut Friederich 

1 Weißwein & 1 Rotwein (Auswahl nach individueller Absprache) 

Gaffel Kölsch vom Fass 

Softdrinks (Gerolsteiner, Coca Cola, Fanta, Sprite, Apfel- & Orangensaft) 

Kaffee  
 

Getränkepauschale - 6 Std. - pro Person (ab 20 Personen)  

€ 22,50 (zzgl. MwSt) 

 
Bei Veranstaltungen mit einem verlängertem Zeítraum über 6 Std. kalkulieren wir die Getränkepauschale 

individuell nach Inhalt und Umfang. 

 

Auf Wunsch können auch wir Ihnen auch weitere Getränke anbieten, z.B.: 

Espresso, Cappuccino, weitere Heißgetränke 

Digestive (z.B. Ramazzotti, Williams Birne, Grappa, etc..) 

 

Oben aufgeführte Erweiterungen zum Standard-Getränkepaket kalkulieren wir 

ebenfalls individuell und nach Bedarf, können Ihnen aber auch entsprechende, 

attraktive Getränkepauschalen anbieten! 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Cocktail & Longdrinks on the beach 

Als „Special Offer“ bieten wir Ihnen und Ihren Gästen passend zum 

sommerlichen See - Ambiente verschiedene Longdrinks & Cocktails: 

 

Package 1: 

>> Wir ergänzen die generelle Getränkepauschale mit einer Auswahl an 

Cocktails und Longdrinks. Wählen Sie drei alkoholische und zwei anti-

alkoholische Cocktails sowie zwei Longdrinks aus unserem Angebot.  

 

 Getränkepauschale - 3 Std. - pro Person (ab 20 Personen) 

€ 10,00 (zzgl. MwSt) 

 

Package 2: 

 

>>  Wir ergänzen das Getränkeangebot mit einer vollwertigen Cocktailbar 

mit einer großen Ausswahl an gängigen Cocktails & Longdrinks. Inkl. 

ansprechender mobiler Cocktailbar, Cocktailmixer und Zubehör 

 

  Getränkepauschale - 5 Std. - pro Person (ab 20 Personen) 

€ 25,00 (zzgl. MwSt) 

 

 

 

 

 



 

 

ZUSÄTZLICHES EQUIPMENT – wird nach Bedarf geliefert 

Vor Ort vorhanden und im Mietpreis enthalten sind 6 Bierzeltgarnituren 

und/oder 40 Sitzplätze an dekorativen Terrassenmöbeln, Buffettische, sowie eine 

Grundbeleuchtung. Auf Wunsch und nach Bedarf ergänzen wir mit folgendem 

Equipment auf und an dem Sonnendeck: 

 

Mobiliar 

Bierzeltgarnitur (1 Tisch, 2 Bänke) .............................................................. € 12,50 

Husse für Bierzeltgarnitur (3-teilig) ............................................................. € 28,50 

Stehtisch weiß ............................................................................................ € 12,50 

Husse für Stehtische (entweder „stretch“ oder „standard“) ....................... € 19,50 

Modernes Thekenelement 200 x 100cm mit indirekter Unterbeleuchtung .......€ 120,00 

Bankettisch 180 x 76cm .............................................................................. € 13,50 

Rattanstuhl ................................................................................................... € 7,50 

Barhocker ..................................................................................................... € 9,50 

Beach-Liegestuhl........................................................................................... € 4,00 

Beach-Loungemöbel (2 Sofas + 2 Sessel mit Kissen) ..................................€ 270,00 

Heizpilz inkl. Gasflasche .............................................................................. € 65,00 

Dekorative Themenbars (Weinbar, karibisch, mediterran, etc.) .... nach Absprache 

 



 

Pavillons 

Schnellbauzelt weiß 3 x 3m ......................................................................... € 80,00 

Schnellbauzelt weiß 3 x 4,5m .....................................................................€ 110,00 

Schnellbauzelt weiß 3 x 6m ........................................................................€ 130,00 

 

Schnellbauzelt weiß 3 x 9m ........................................................................€ 210,00 

Schnellbauzelt weiß 4 x 8m ........................................................................€ 260,00 

Traversenkonstruktion 10 x 10m mit Überdach ...................................... € 1.250,00 

 

Personal 

Professionelles Service- oder Thekenpersonal (pro Stunde und Mitarbeiter).... € 30,00 

 

Sonstiges (Auszug) 

DJ Ralph Doerr inkl. Ton- und Lichttechnik ................................................€ 495,00 

LED Floorspots zur stilvollen Illumination ................................................... € 17,50 

MEGA-City Colour zur imposanten Illumination ......................................... € 80,00 

Beach-Fackel ................................................................................................. € 5,00 

Spielepaket XXL (Kickertisch, Riesen-4-Gewinnt, Sitzbälle und viel Spielzeug) ........€ 250,00 

Shoot Out (Torwand mit elektronischer Geschwindigkeitsmessung ..........€ 190,00 

Parkplatz-Gebühr pro Auto ........................................................................... € 2,50 

        (Oben aufgeführte Preise verstehen sich zzgl. MwSt.) 



 

Impressionen vom Sonnendeck 

 

 


